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2021 Ruppertsberg Spatburgunder

1 Beschreibung

Die Trauben fiir diesen Ortswein entstammen verschiedenen Lagen um
1 | Ruppertsberg, welche alle von Buntsandsteinverwitterungsboden gepragt sind.

Je nach Parzelle finden sich noch Lehm, L6ss und Kalkeinlagerungen im Boden.
Das Mikroklima um Ruppertsberg eignet sich hervorragend zum Anbau
eleganter Weine aus Burgundersorten. Die Weinberge bekommen viel
Sonneneinstrahlung und durch die hellen, leichten Boden und die flache
Ausrichtung kiihlen die Trauben nachts ab. So entsteht ein Spatburgunder, der
zugleich Kraft und Finesse besitzt. Nach der Handlese in kleine Kisten wurden
die Trauben entrappt und in kleine Edelstahlgarbehélter gegeben. Darin erfolgte
die Garung mit natirlichen Hefen. Wahrend der Hauptgarung wurden die
Trauben zweimal taglich von Hand untergestofRen. In der abschlieBenden
Gérung seltener, um nicht zu viel Tannine auszulaugen. Die Pressung erfolgte
aus diesem Grund kurz nach Garende. Der Wein wurde anschlieBend in
gebrauchte Holzfasser verlegt in welchen die malolaktische Garung ablief. In
der Nase zeigt der Ruppertsberg Spatburgunder feine rote Kirschfrucht, frische
Beerenfrucht und wiirzige Komponenten. Am Gaumen elegant mit feinen
Tanninen, dezenter Saure und gutem Abgang.

Qualitatsstufe

Weindaten
Art.-Nr. 19-2021
Fiillmenge 0.75
Jahrgang 2021
Alkoholgehalt 12,5 % vol
O \ Rebsorte Spatburgunder
Bassermann-Gordan e P g
) ::PP!RTS!IRG RestsiiRe 4,4 g/l
ATBURGUNDER
TROCKEN
Geschmack Trocken
Saure 54 g/l
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Ausbau Holzfass

Lage Ruppertsberg

Allergene Enthalt Sulfite

Herkunft Mittelhaardt, deutsche Weinstralle
Zertifikat BIO
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deutscher Qualitatswein
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